


——— NOS ASSORTIMENTS ——
SALES

COCKITAIL ESTNAL - 28,80€

20 pieces

Entremet foie gras piquillos

Bouchée pesto rosso moutarde et thon mariné

La basquaise

Savarin tomate, ddme de sardine et tartare dalgues, olive verte

®COCKTAIL FRAICHFUR - 28,80€

20 pieces
Pain suédois guacamole, framboise mozzarella, pousse de pois
poivre fruits rouges
Palet tomate, panna cotta buffala, chutney tomate basilic, origan
Cheesecake provencgal et légumes du soleil
Pain perdu piquillos feta herbes de Provence

LES BROCHETTES

(@ Brochette Dolce vita - 20 pieces - 26,00€
Tomate cerise, focaccia, pistou et bille de mozzarella

Brochette charcutiere - 15 pieces
La canaillle : fromage de téte, tomate cerise, pickles oignon
rouge - 1500€
La tradi: coppa, emmental, cornichon - 22,50€




Navette - 10 pieces - 22,00€
Creme de maquereau, orange, gingembre et algues wakame

Briochette foie gras - 15 pieces - 38,00€
Chutney exotique

Macaron salé - 8 pieces - 19,90€
Foie gras et paprika

Bun’s - 15 pieces
Thon, oeuf mayonnaise, mais, salade - 23,50€
Poulet coleslaw- 29,50€

Mini club a lindienne - 20 pieces - 26,00€
Poulet curry curcuma, pain de mie toasté, noix de coco et noix de cajou

@ Briochette végeétale - 15 pieces - 21,00€
Oeuf mimosa, capre, tomate confite, salade romaine et piment d’Espelette

Mini sandwich Bretzel - 10 pieces - 26,40€
Jambon blanc, fromage frais ail et fines herbes, Cantal

Crudites de saison 8/10 pers - 40,00€
Sauce verte (mayonnaise aux herbes)

LES VERRINES

10 pieces
Tartare aux deux saumons - 28,00€

Tartare de dorade mangue vanille - 31,00€

Panna cotta a I'italienne - 22,50€
Parmesan, royal de tomate, basilic, jambon sec

M Gaspacho de tomate, topping de crudités et
pignons de pins - 20,50€




A PARTAGER

LES BRIOCHES SURPRISES

48 pieces

+ Brioche crabe -46,00€

« Brioche saumon fume - 54,00€

- Brioche crabe & saumon fume - 49,80€

- @ Brioche végétale - 45,80€
Fromage frais, tomatade et tartare dalgues

- Brioche jambon de bayonne et jambon blanc - 48,60€
Beurre au piment despelette
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(ochtad Chaud

— LES ASSORTIMENTS SAVOUREUX +

REDUCTIONS SALFES - 26,50€

20 pieces

Quiche lorraine sans pate
Mini bouchee saumon fumeée
Mini croque italien

- @ Mini cake fagon pizza

— LESINCONTOURNABLES ——

ACCRAS DE MORUE 10 pieces - 11,00€

MINI BURGER 15 pieces - 36,50€
Boeuf, cheddar, mayonnaise, salade,
oignon rouge, ketchup, sauce Worcestshire

CROQUETAS 10 pieces-13,90€
Poulet pane, sauce Mornay
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~LES ASSORTIMENTS GOURMANDS +

PLATEAU DOUCEULR - 2550€

20 pieces

Palet nantais au citron, crémeux framboise
et meringue rose

Sable breton panna cotta fruits rouges,
pistache hachee

Entremet fraise pistache, gelée de fraise et
sesame blanc

Financier tigre, ganache chocolat noisette

MINIS DESSERTS

Casolettes goumandes - 19,50€

8 pieces

Moelleux chocolat passion, tuile chocolat au
lait et coulis de passion

Verrines sucreées - 21,50 €

10 pieces

Panna cotta pistache, royal de fraise,
chantilly, pistache hachee, chocolat blanc

LES PLAISIRS FRUITES
BROCHETTES DE FRUIT- 26.00€

20 pieces
Brochettes de fruits frais de saison

BOITE COCKTAIL DE FRUIT FRAIS - 44 50€
Fruits de saison découpes



SABLE CRUNCHY

20 pieces
Pate sablee, caramel, gianduja, chocolat nair,
noisette, fleur de sel - 26,00€

Pate sablée, framboise, chocolat blanc,
pistache - 26,00€

MINI TROPEZIENNE — 21.00€
15 pieces
Creme mousseline, grain de sucre

FRAISES AU CHOCOILAT - 21.50€
20 pieces

Fraises en coque de chocolat blanc et

striage noir




LES SALADES A PARTAGER

Recommande : 200g/personne - Prix au kg
Minimum de commande - 4 parts

PIEMONTAISE -23,30€
Pommes de terre, oeuf, tomate
& mayonnaise

CESAR -2500€

Poulet, pates, parmesan, anchois,
salade romaine, tomate & sauce César

INDIENNE -22,90€
Chou, carotte, curry, raisin, poivron
& noix de coco

GRECQUE -2640€
Poivron, concombre, tomate,
olive noire & feta

COLLESLAW -20,90€

Chou blanc, carottes, mayonnaise

MEDITERRANEENNE -23.80€

Aubergine, tomate cerise, pois chiche, feta

HARMONIE -28,30€

Melon, pasteque, concombre, feta

— 1A CHARCUTERIE

BOITE COCKTAIL DU CHARCUTIER -46,20€

pour 8 a 10 personnes

ASSORTIMENT DE CHARCUTERIE -7,42€
80 grammes / pers
+ Jambon blanc

Jambon sec

Saucisson sec

Andouille

Saucisson a Iail

LES TERRINES

Prix au kg - la part de 100g

Terrine de legumes - 35,81€
Sauce verte

Terrine de poisson printaniere - 72,93€
Sauce agrumes




LES PLATS FROIDS

Ro6ti de boeuf - 8,75€
Sauce tartare dalgues

Roti de porc - 6,90€
Mayonnaise miel et épices

Blanc de volaille au curry breton-7,60€
Sauce aurore

T aoe | outarde ACCOMPACNEMENTS

Sauce agrumes Recommandé : 150g/personne - prix

Drane de colin aux herbes fraiches - 8,00€ MINI RATATOUILLE - 30,10€

Sauce mayonnaise echalotte-ciboulette PIPERADE - 21,10€

CROQUANTINE ESTINALE -23,20€

Alunité

TIAN DE LEGUMES MEDITERRANEENS -4,00€

| ES DESSERTS A PARTAGER

Recommande: 120g/personne - Prix au kg
MOUSSE AU CHOCOILAT - 34,70€

RIZ AU LAIT IMPERATRICE A LA MANGLUE -19,00€
150g/personne - Prix au kg

SALADE DE FRUITS DE SAISON - 28,90€
200g/personne - Prix au kg

Format en bande 10/12 personnes

FLAN A LA VANILLE - 38,00€

AMANDINE AUX FRUITS ROUCES - 5§5,00€

Prix a la part - Minimum 12 personnes
ROYAL -6,63€
ENTREMET EXOTIQUE -4,20€

FRAMBOISIER -5,40€

FRAISIER -4,90€



ENTREE

Verrine de piemontaise /

PLAT

Emincé de volaille et grenailles

DESSERT

Mousse au chocolat

14,50€



CABILLAUD ET TARTARE DE LEGUMLS -8,50€
Pain de mie dore, tartare de legumes croquants (carotte, fenouil,
poivron, tomate), cabillaud au paprika fume, gelée vinaigrette
ravigote acidulee, pickles déchalotes et roquette fraiche

~ PANNA COTTA DE PARMESAN A L'ITALIENNE -600€

Panna cotta au parmesan, royal de tomates, jambon sec, focaccia,
copeaux de parmesan, pistou basilic, pignons de pin

O TIRAMISU VERDE -5.60€

Crumble sale, mini brunoise de legumes verts (courgette, concombre,
poivron vert), appareil feta, yahourt, ail, menthe et basilic

VERRINE TARTARE AUX DEUX SAUMONS -8,50€
Saumon cru et fume, creme de fromage frais, concombre, oignon, jus
de citron, aneth et sésame au yuzu




Commande - 4 parts minimum

POISSONS
DORADE - 1490€

Et brunoise de legumes (courgette, carotte, céleri branche, oignon,
échalote) a la menthe, sauce vierge (tomate cerise, olive noire, xéres)

FILET DE BAR - 18,90€

Et billes de legumes (carotte, courgette, navet, pomme de terre), po-
lenta croustillante a la bisque de homard et sauce a l'estragon

SANDRE - 15,50€

Et risotto aux legumes verts (petits pois, feve, asperge, courgette),
sauce parfum basilic et tomates cerises

VEGGIE
‘ @ RISOTTO DE LEGUMES VERTS - 850€

*  Risotto de legumes verts, sauce parfum basilic et tomates cerises
roties
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MIGNON DE PORC AUX SAVEURS DAILLEURS - 10,50€

Et jardiniere de legumes (carotte, petits pois, grenaille, oignon botte), sauce
creme au curry et safran, parfum de coriandre et riz a sushi

SUPREME DE VOLAILLE - 12,50€

En panure croustillante a l'italienne (tomate, parmesan), gnochhis tomates et légumes,
sauce tomatade /pistou de roquette

QUASI DE VEAU - 15,90€

Et risotto aux petits legumes, sauce italienne et creme de  parmesan

<

FROMAGE
 PLATEAU CLASSIQUE — 4.00€

et 5 fromages (sans beurre) 60 grammes




Lessell)

Commande - 4 parts minimum

FRAISIER - 470€

Dacquoise aux amandes, creme mousseline, fraises
fraiches et chantilly au chocolat blanc

TARTE CITRON FRAMBOISE —-450€

Creme amandine citronné, crémeux framboise,
meringue rose

PALET CHOCOLAT PASSION - 4,20€

Disque de chocolat noir, mousse chocolat au lait,
insert exotique

PANNA COTTA - 530€

Pistache et royal de fraise

DELICIEUX AU PRALINE — 360€e

Brownie chocolat noisette, creme pralinée, glacage
chocolat caramel, amandes batonnets carameélisées

ENTREMET EXOTIQUE - 3,90€

Dacquoise, mousse vanille & compotee de fruits
exotiques

TROPEZIENNE VANILLE — 360€

Pate a brioche, creme mousseline
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LES GRANDS FORMATS

ROYAL
6 personnes : 31,50€ / 8 Personnes : 4200€

FRAISIER
6 personnes : 28,80€ / 8 Personnes : 3840€

DELICIEUX AU PRALINE
6 personnes : 22,00€ / 8 Personnes : 2600€ /
10 personnes : 36,00€

ENTREMET EXOTIQUE
6 personnes : 2400€ / 8 Personnes : 32,00€

TARTE CITRON FRAMBOISE
6 personnes : 27,60€ / 8 Personnes : 36,80€

FRAMBOISIER
6 personnes : 31,50€ / 8 Personnes : 4200€







Chapon Melon Blanc - Chéteau-Thebaud
10,20€™™®

Muscadet Sevre et Maine sur Lie Vieilles Vignes
10,80€

Cotes de Gascogne - Harmonie de Gascogne blanc -
Chateau de Pellehaut
11,10€

Chardonnay - Domaine Ménard Gaborit
10,50€

Quincy - Domaine Gérard Bigonneau
16,80€

Cotes du Rhone blanc - Roulepierre - Pierre Amadieu
14,70€

Berligou Méthode traditionnelle Brut
14,70€

Nuit Blanche - Méthode traditionnelle -
Domaine Ménard Gaborit

18,90€

Champagne Marizy Recoltant
34,80€

Champagne Abelé 1757 Brut - Maison Abélé 1757
45,00€

Champagne Abélé 1757 Brut Rosé - Maison Abgle 1757
54,90€

Bouteilles de 75¢l

Fiefs vendeens Mareuil rouge collection - MOURAT

11,70€

Saint-Nicolas de Bourgeuil - La Vinee

1740€

Cotes de Gascogne - Harmonie de Gascogne rouge -

Chateau de Pellehaut

11,10€

Médoc - Chateau Begadan 2019

15,30€

Cotes du Rhone - Roulepierre - Pierre Amadieu

14,70€

Coteaux d’Ensérune «Ensédune Malbecy -

Vignobles Foncalieu

1140€

Fiefs vendéens Mareuil rosé Collection - MOURAT

11,70€

Cotes de Gascogne - Harmonie de Gascogne Rosé -

Chateau de Pellehaut

11,10€

Fole - Mythes & Légendes - Domaine Chéreau Carré

9,00€
Tarifs indiquées en TTC, TVA a 20%.
Labus dalcool est dangereux pour la sante.
A consommer avec modération.
— LES SOFTS
Bouteilles de 75c¢! 6,30€
Evian- 50 cl Badoit - 50 cl Jus de pomme Jus de pomme-framboise
1,60€ 1,60€ 430€ 6,30€
Fvian - 1,5L Badoit - 1L Jus de raisins rouges Jus dananas
2,20€ 2,40€ 6,30€ 6,10€




INFORMATIONS PRATIQUES

Nos produits doivent étre conserves au réfrigerateur a
4°C. Retrouvez les conseils de réechauffage & les allergenes
de chaque produit sur www.brisontraiteur.com.

Les plats végétariens sont signalés par @

Attention - chaque recette est fabriquée dans
un atelier qui manipule gluten, fruits a coque,
arachides, sésame, sOja, sulfites, poisson,

crustaces, oeufs, mollusques, lactose, moutarde & céleri.
Nous contacter en cas dallergie ou intolerance.

Réserver au plus tard 48h avant notre événement.

Le reglement doit étre effectue a la commande.

Entrees, plats & desserts doivent étre commandeés pour 4
parts minimum

www.brisontraiteurcom

7 Rue Franklin 44000 Nantes - du lundi au samedi
de 9h a 18h00.

En cas d’annulation -
avant le retrait/livraison : vous
bénéficiez d’un avoir valable 6 mois.
avant le retrait/livraison :
votre panier est facturé.

Présentation
Les cocktails sont présentes sur plateau jetable & les plats
en barquette individuelle Torus Pak.

En centre-ville - Nantes

7 rue Franklin - Quartier Graslin

Possibilité de se garer au Parking Graslin.

\ous pouvez retirer votre commande du lundi au samedi,
entre 9h et 19h30.

Laboratoire - Sainte-Luce-sur-Loire

1 Rue Maryse Hilsz - ZA Maison Neuve

Places de parking dédliees a nos clients. Acces par le snacking
La Cuisine de Brison.

Vous pouvez retirer votre commande du lundi au
vendredi, entre 10h et 17h & le samedi entre 10h et 12h.

Aucune commande ne pourra étre récupérée sur le
marché de Talensac.

La livraison est possible sur Nantes & agglomeration a
partir 80 €TTC dachat.

Details des conditions de livraison sur
www.brisontraiteur.com.

La livraison a vélo est également possible en centre-
vile de Nantes & sans minimum dachat avec notre
partenaire BICICOURIERS (a partir de 1000 € la course).

Les tarifs sont affichés en TTC avec une TVA a 5,5%.
En cas de fourniture de matériel et/ou de personnel de

service, la TVA applicable sera de 10%.

Les prix indiqués sont valables jusquau 24 octobre 202.

BESOIN D'UNE OFFRE SUR-MESURE ?

POUR TOUS /OS EVENEMENTS
DE + DE 20 PERSONNES

Contactez-nous !

02 40 48 51 39 (particuliers)
02 5182 92 05 (professionnels)
contact@brisontraiteurcom
www.brisontraiteurcom

Crédits photos : Brison Traiteur. Tarifs indicatifs sous réserve derreur d’impression.
Photos non contractuelles, suggestions de présentation. Ne pas jeter sur la voie publique.



