
M i n i m u m  2 0  p e r s o n n e s
L i v r a i s o n ,  i n s t a l l a t i o n  e t  m a t é r i e l

n é c e s s a i r e  à  l a  p r e s t a t i o n  i n c l u s

I n c l u s  d a n s  v o t r e  p a c k  d e  N o ë l
p o u r  a c c o m p a g n e r  l e s  p i è c e s  :

F O R F A I T  B O I S S O N S

et crémeux fois gras

de truffe

à la cannelle et sarrasin

Croustille du charcutier : Pain
viennois toasté garni de
charcuterie maison

Macaron de Foie gras 
aux épices

Pain d’épices, foie gras
maison, sphère de mangue 

Brochette de saumon fumé
par nos soins, huile d'olive et
poivre de timut

Wrap de jambon et parfum 

Carrot-cake et panna-cotta 

29.90€29.90€
HT/PERSHT/PERS

Cocktail de Noël
V A L A B L E  D U  1 E R  A U  2 0  D É C E M B R E  2 0 2 3

B O U C H É E S  
F R O I D E S

P I È C E S  L U N C H S
Brouillade d’œufs parfum de
truffe

Bulle Tartare de dorade,
saveur agrumes

PIÈCES CHAUDES

Cassolette Parmentier de
Canard et Crème aux cèpes

Bouchée à la reine

A  r é c h a u f f e r  p a r  v o s  s o i n s

P I È C E S  S U C R É E S

Sacher chocolat orange :
Biscuit amande au chocolat,
marmelade d'orange

Palet nantais exotique et
meringue italienne

Mini brownie Pistache

Brochette de fruits frais de
saison

Eaux & jus de fruits
 1 verre/pers
Eau plate et gazeuse, jus de fruits
BIO "Côteaux Nantais" 
(pomme, pomme-frambroise,
ananas, poire, fraise), sodas
(coca-cola, orangina)

L U N C H  1 6  P I È C E S
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1 2  s a l é e s  e t  4  s u c r é e s  /  p e r s o n n e

Les Fées Bulles - Clos de la Briderie -
Vincent Girault 

Vin rouge Malbec "l'Ensédune”

Crémant de Loire 
 1 verre/pers

Vin 
 1 verre/pers (rouge ou blanc)

Vin blanc "Harmonie de Gascogne"

C O N D I T I O N S

https://www.brisontraiteur.com/

