


I’Expérience
Gourmande

Chers amis gourmets et amoureux de la bonne cuisine,

Chez Brison, nous perpétuons un savoir-faire et une passion transmis de
geénération en génération. Cette année, et pour la 6eme fois, notre foie gras
de canard a remporte la medaille d’or au Concours régional du Meilleur Foie
Gras!

Découvrez sa texture veloutée et son golt raffiné, symbole de notre
engagement envers la qualité et l'excellence, parfait pour agrémenter vos repas
de fétes de fin dannée.

En cette période de festivites, laissez-nous vous emmener dans un voyage
culinaire haut en saveurs. Que vous prévoyiez une réunion chaleureuse en famille
ou une féte mémorable entre amis, notre carte traiteur regorge de délices
soigneusement élaborés pour émerveiller vos papilles et créer des souvenirs
inoubliables.

Avec toute notre passion pour la gastronomie et nos meilleurs voeux pour un
Noél festif et gourmand,

Laurent Brison
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= Prestige

. FOIEGRAS

4081 Truffe fraiche

5618 Saumon Fume les8og

2682 Blinis lapiece
5744 Rillettes de Saumon les100g
8146 Terrine de St-Jacques les90g

- PRODUITS DE LA MER
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Tranche environ 60 g Prixalunité  Prix au kg

Foie gras de canard 1290€ 21500€

Foie gras d'oie 15,60 € 26000 €

Accompagnement : la portion de 30 g

Chutney de figues 130€ 4330€

Chutneydananasauxépices 130€ 4330€
PRODUITS DE LA TERRE

2625 Douzaine descargots de Bourgogne 15,80 €
5756 Jambon Iberico Bellota iotranche de 20 g 360€

sur demande

-
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Prix alunité  Prix au kg

8,20€ 10200€

(selon arrivage Hidden fjord ou label rouge d’Ecosse)

210€
6,80€ 6800€
6,30€ 6990€




NOS ENGAGEMENTS

e

. Spccialites charcuticres

7786
14566
7787

péche
<—— responsable

J. Lebeaupin

2559

Ferme de I'Orée des Bois J 5322
,—\I 6290

g - 11806

: L 3430

6202

7393

Ferme de la

/\, Pannetiere (44).
v

i Beillevaire

Sociéte Bernardeau

.
Tk w
‘aVia Meéchineau

GALANTINES
tranche environ 50 g Prix a [unité
Canard pistache 2,55 €
Volaille pistachée 2,35€
Canard truffé 2% 297€
Volaille truffée 2% 275€

AUTRES PIECES CHARCUTIERES

Prix a lunité
Cochon de lait farci et fruits secs les120g  640€
Boudin blanc nature les120g 295 €
Boudin blanc truffé les120g 435€
Pate en crolte volaille au foie gras les120g  6,35€
Magret de canard fumé lesi0g 0,60 €
Saucisson lyonnais truffé 2% les450¢g 2160€
Cou die farci les40g 255€

l.es Traditionnelles

ENTREES CHAUDES
Prix a lunite
Bouchée a la reine fapiéce 740 €
St jacques a la bretonne lapiéce 9,90 €
Croustade de St Jacques lapiéce 970 €
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Prix au kg
51,00 €
4700 €
5950 €
5500 €

Prix au kg
5330 €
2440 €
36,30 €
5260 €
6010 €
4800 €
63,50 €

.




-—r5 5 =

b .
x/*;’ .

-

2

Pour Ap¢ritil’

Plateau magie 20picces 2700 €
- Cheese cake saumon fumé, fruit de la passion
- Opéra de foie gras, cerise et sésame
- Cake de jambon et noix, panna cotta chou-fleur
parfum de truffe
Tartelette rémoulade, tartare de St-Jacques et
gel de pomme verte

Plateau réve 20pices ve 2500 €
- Bouchée meelleuse de houmous
- Carrot cake panna cotta cannelle sarrasin
- Entremet mangue et foie gras végétal
- Tartelette créme de camembert, pickles de
champignons, potimarron et noix

Macarons de Foie gras spicces 1800 €

Lobster roll de homard i5pieces 4590 €
Pain snacké au homard poélé, saveur sucrée-
salée

Brouillades en truffade 4pieces ve 990€
Bulles cocktail 2pisces 13.00€

Spheére fondante de foie gras, chutney epicé et
gelée dorée

Plateau étoile

- ADEGUSTER CHAUD
) Cassolettes en panibois 4picces
' - St-Jacques a la vanille, risotto de poireau

+ Parmentier de volaille au foie gras

Plateau etoile 20pisces
+ Mini bouchée a la reine et boudin blanc
- Croque-monsieur parfum de truffe
+ Mini croustade de St Jacques
+ Crabs cake au sésame et épices

Accras de morue 10pieces

Croquetas de poulet 10 pisces

PAIN ET BRIOCHES SURPRISE

Brioche homard et langouste a 5800¢€
I'encre de seiche

Brioche crabe 4350 €
Brioche saumon fumé 5200€
Brioche crabe et saumon fumé 4750 €
Pain surprise charcuterie 4250 €



2769

14481

14485

14486

FROIDES

Demi-langouste a la parisienne
ceuf mimosa, mesclun de salade

Panna cotta de bisque de homard
Entremet de gambas veégétal

Cannelloni de tourteau
gelée de crevettes et the vert

Risotto de crevettes et St Jacques
parfum de truffe et épinard

Flan de foie gras, velouté de pomme fruit
fricassée de marrons et noisettes

St-Jacques au beurre d’'orange

Crumble de légumes de Noél @
feta et noix

29,90€

14,90€

8,80€

10,50€

14,95€

9,80€

14,90€

8,90€



9415

14491

14493

5692

Plats .
VIANDES

Pavé de cerf réti, quartier de potimarron
cubes de polenta

*

Magret de canard, sauce au cassis

pressé de pommes de terre, échalotes glacées au vin -

rouge, chou pakchoi

Supréme de volaille, sauce foie gras
gnocchis parfum de truffe, salsifis rotis, carottes et feuilles
de chou de Bruxelles

Tournedos de chapon, sauce truffee
gratin dauphinois de patates douces, allumette de foie
gras, griottes, marrons et cepes

Demi homard a I’'armoricaine

Navarin de lotte et saumon
aux morilles

Filet de bar, sauce beurre de langoustine
makis de pétoncles au chou, lentilles beluga

Tournedos de colin et condiments
mousseline parfum de truffe, sauce crevettes grises et
huile de truffe

VEGETARIEN

‘Ravioles de potimarrons et cepes (@)
. satice aux cepes et graines de courge

10,80€

14,50€

2940€

17,50€

17,70€

13,50€

10,00€
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Plats convmaux

. ? _ '. : : , To . : S '- me/personne
2522 Chapon fer‘mler de Vendee (entlef‘pouf 10 personnes) . 1B%0e.
S Cmt etgom/dune farce ﬁﬁe truffee e e ]

' j '_3'007 F|Iet de boeuf en brloche sauce bordelalse (pour‘8per'sonnes ) '15,3'0 e
R acoompagnement cocotte d “hiver-(chou vert, top/nambour carotte; oo
asperge verte, cepe et po:trlne de porc) -

A CUISINER
Prix au kg
6332 Chapon CRU «Ferme de I'Orée des Bois (environ 4kg) 29,50 €
Avec farce fine truffée
ACCOMPAGNEMENTS
la part de 200g
Prix a [unité Prix au kg
6282 Pommes dauphines tes 10 960€ -
2399 Gratin dauphinois 320€ 1600€
8086 Mousseline de pomme de terre parfum de 634€ 31.70€
truffe
2392 Fricassée de marrons au cognac 566€ 2830¢€
8090 Croquantine de legumes 532€ 2660€
5969 Cocotte d hiver 610€ 3050€
FROMAGES
De la maison Beillevaire
5717 Plateau de 6/8 parts 3490€
57184 Plateau de 10/12 parts 5140 €
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PDesscerts

INDIVIDUELS
7265 Royal 420€
14298 Sacher orange 420€
14302 Tartelette profiteroles pralinées 420€
96 Tarte fine aux pommes Brison 360€
14500 Wood box Mont Blanc 490€
5322 Bulchette Tradition chocolat 410€
5321 Buchette Tradition cafe 410€
LES BUCHES
4 personnes 19,60 € 6 personnes 29,40 € 8 personnes 39,20 €
Blche Tentation Blche Royale
Biscuit madeleine, crémeusx fruits Biscuit dacquoise, feuillantine pralinée et
rouges, mousse pralineé amande et mousse chocolat
fruits des bois
Bliche Plaisir de Noél Bliche Soleil d’hiver

Biscuit tout chocolat, crémeux praliné @ Biscuit madeleine, compotée dagrumes,
lancienne, mousse chocolat et caramel feuillantine chocolat blanc et mousse

noisette vanille mascarpone
LES REDUCTIONS
11428 Plateau douceurs 20 pisces 26,50 €
- Sacher chocolat orange

Mini sablé tatin de poire
Tartelette chocolat caramel nougatine
Palet nantais exotique et meringue & l'italienne




6225
Entremet de gambas végeétal

Magret de canard, sauce au cassis

,.v \ 26,00€ pressé de pommes de terre, échalotes glacées
Q . " A au vin rouge, choux pakchol
\! l.' Wt Bliche Royale

) 9442
Flan de foie gras,

veloute de pomme fruit, fricassée de marrons

32,00 € Filet de bar, sauce beurre de langoustine
f ’ et makis de petoncles au chou, lentilles beluga

‘. ;l Bliche Soleil d’hiver

6224
Cassolette parmentier de volaille au foie gras

St-Jacques au beurre d'orange
Pave de cerf roti, quartier de potimarron

Ye
Q \, ; et cubes de polenta
\

At Biiche Plaisir de No&l

37,50€

6275

Menu Enfant Briochettes de rillettes d'oie

3,90¢ Emincé de volaille, pommes dauphine

1
( \’ ' ’ Bilchette tradition chocolat
\g = *




Loire

Muscadet «Chapeau Melony - Jérémie Huchet 11,10€™®
Chardonnay Meénard Gaborit 9,90€™™®
Quincy Domaine Geérard Bigonneau 14,70€™°
Menetou Salon Cuvée Classique - Isabelle et Pierre Clément @& ........ccccooee..... 1740€™°
Gers

Cotes de Gascogne - Ampélomeéryx blanc - Chateau de Pellehaut G ............. 12,30 €™
Chablis

Petit Chablis - Domaine Vincent Wengier 26,40€™°

VINS ROUCGES ¥

Loire

Anjou rouge «Sur le fruity - Domaine Matignon 12,90€™
Menetou-Salon Cuvée Tradition - Isabelle et Pierre Clément @) ....cccweereesessees 2040€™°
Languedoc

Pinot noir 109 - M. Bedouet 14,10€TC
Bordeaux

Pessac-Léognan Chateau de Coucheroy 21,00€™®
Rhone

Cotes du Rhone «Roulepierrey - Pierre Amadieu 13,20€™°
PETILLANTS

Crémant de Loire - Les fées Bulles «Le Clos Barbins» - Arnaud Houxgy ... 14,40€™°
Champagne Marizy Récoltanf__,é.l 31,20€T™
Champagne Drappier Brut N_ature/i 51,00€™™
Champagne Billecart Salmon Brut Reserve & 57,60€™™°

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

Origine Protégée Haute Valeur Environnementale Bouteilles de 75 cl




INFORMATIONS PRATIOUES

\ous souhaitez commander nos produits.
Merci davance de votre confiance. Cette
carte est valable du 21 au 31 décembre.

Nantes

\Vous pouvez retirer votre commande :

- Samedi 23 décembre de 9h00 a 19h00
-Dimanche 24 décembre de 9h00 a 13h00
- Samedi 30 décembre de 9n00 & 19h00
-Dimanche 31 décembre de 9h00 a 13h00

Retrouvez les conseils de dégustation,
de conservation, de rechauffage et
les allergenes sur chaque produit en
consultant notre e-boutique

Sainte-Luce-sur-Loire

Besoin de conseils ?
Contactez notre service commercial au
024048 5139 ouau 02 5182 92 05.

Places de parking dédiées a nos clients.

. Acces par le snacking La Cuisine de Brison.
\Vlous pouvez retirer votre commande :

- Samedi 23 décembre de 9h00 a 17h00

Surinternet -Dimanche 24 décembre de 9h00 2 13n00
wwwobrisontraiteurcom - Samedi 30 décembre de 9h00 a 17h00

- Dimanche 31 décembre de 9h00 a 13h00
En magasin
Du lundi au samedi de 9h00 a 18h00. 25 & 26 décembre

ler &2 janvier

Du lundi au vendredi de 9h00 a 15h00.

Pour une meilleure fluidité lors du retrait de
votre commande, nous vous demandons
le reglement total a la commande.

Livraison sur Nantes et proche périphérie :
- apartir de 80 € dachat
(25€ de frais)*
- Livraison offerte a partir de
230€ dachat*
* Selon votre zone géographique

21 décembre pour Noél
28 décembre pour le Nouvel an.

Brisgm

TRA

Tarifs exprimés en TTC, indicatifs sous réserve d'erreur d'impression.
Crédits photos : Brison Traiteur. Photos non contractuelles. Ne pas jeter sur la voie publique.

7 rue Franklin, 44000 Nantes - contact@brisontraiteur.com - 02 40 48 51 39



