Poissons

Filet de Rc

Fromages

Plateau de fromages affinés par Maitre Beillevaire

De 6 & 10 personnes 3,20 €/pers

]
Plus de 10 personnes 2,90 €/pers q r I S /) n

‘e TRAITEUR

L
15,00 € . .

. -~ ... . PR
o Biches de Nogl . ® arte des Sfétes

BOche pour 4, 6 ou 8 personnes 3,00 € L*art

.. Blche créme au Beurre Café -

890 € > Biche créme au Beurre Chocolat
. BOche pour 4, 6 ou 8 personnes 3,30 € la part .
890 € Blche Royale : Biscuit succes, feuillantine pralinée, mousse au Chocolat
Biche Oliveira : Biscuit huile d'olive, mousse Chocolat blanc, fromage blanc, crémeux Citron et Framboises fraiches
950 € Biche Exotic : Dacquoise Agrume, crémeux exotique et Mangue, créme Chocolat exotique
1090 € Biche Provence : Dacquoise Pistache, crémeux Abricot, mousse nougat

d LE PLAISIR

A PORTEE DE

Biche Réve : Biscuit Chocolat, croustillant Pistache, crémeux Citron Framboise, mousse Chocolat au lait

omage blanc, cremeu on ¢ amboise

@

Pl at S C o nvi V i a U x Le Provence : dacquoise Pistache, crémeux Abricot, mousse nougat 280 € Er
=)

Coeur & te : sablé breton pistaché, mascarpone, meringue au Miel, coeur Griottes, Citron vert ... 2,80 € §

La part (commande minimum pour 8 personnes) — S
L’Aumbniére : crépe et fruits frais 285 € E

Vol au vent a la Reine ou aux Saint Jacques (6-8 pers) Le Royal Chocolat / Royal Blanc 200€ 7
Jambon en croite sauce Porto (Epinards a la créme) Verrine de Tiramisu et Caramel au Beurre salé 290 € "';i
Filet de Boeuf en brioche sauce Périgueux (Epinards a la créme) Verrine Bora : mousse Chocolat, crémeux Orange Pamplemousse, caramel aux Fruits de la passion ... 330€ §

' : viviay ;% ri s Hn ?é[”g;;‘g':léns' fg'g??:gfg;e; 1702083 7 Rue Franklin & l?lantes.— 02 40 48 51 39
Noél et avant le 26 décembre pour le 17 de lan. “oaireue  Wwwbrisontraiteur.com - brison.traiteur@wanadoo.fr www.brisontraiteur.com

Pour les Volailles cuites et les plats conviviau, il est préférable de commander avant le 19 décembre pour




BE PLAISIR

A PORTEE DE

ute | Foie Gras Maison

CO ie G ras Foie Gras de Canard (environ 70 g) 980€
- Foie Gras d'Oie (environ 70 g) 1090 €

20,00
[ Foie Gras d'Oie truffé (environ 70 g) 14,70 €

Plateaux Cocktail |

Le plateau de 20 piéces

1°' Plateau :
D uo de Tomates cerise farcies en brochette

Pomme Anna de Tourteaux et créme de Crevettes grises 750 €

Safran et Tourteau

Foie Gras et Epices Saint-Jacques panée aux Pignons de pin, réduction au Porto 250 € Saint Jacques en coquille lutée a la Vanille fraiche 790 €
Chévre et Poivron compoté Bar aux Epices et mousseline de Céleris 280€ Fevilleté de Saint Jacques pané aux Pignons de pins et jus de Veau réduit ... 790 €
Petit consommé de Poularde (Foie Gras et Trompettes en croite) 3,00€ Risotto de Saint Jacques, parfumé a la Truffe, sauce Saint JACUES ... 790 €
Croustillant de Foie Gras sauce aceto balsamico 300€ Foie gras poélé,Pamplemousse et Patates douces 850€

7, rue Franklin - 44000 Nantes
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e '-5 FIS 7N Télo240485139-Fax 0251722283 Un chéque de caution vous sera demandé pour les prét des plats en porcelaine.
S ~earrene  WWwwbrisontraiteur.com - brison.traiteur@wanadoo.fr




